Service traiteur de La BoutiQ’

Pour vos fétes
A commander 48 heures & I'avance

coes 15 NN

Ravioles de foie gras de canard, poireaux i
a létouffée, et émulsion & l'ail doux de conard cuit QU

®/ " ou Fole gros A2 SO
ﬂ, Cassolette de SHacques, sur une mousse- 15% les 1

< line de topinambour, & I'huile de noisette
ou

. Cannelloni de mangue et homard, jus de 39 By et S A $5 R
-‘,f passion herbettes et fleurs 2 146 L
‘ ou / 1% les 100g s
" Quenelle de poule faisane dans un L o
bouillon de champignons et émulsion ST £
de foie gras au pain brolé . JE T
lateaux ge salés oy

Plats 22¢ - de 20 pieces
Urvos apeitifs o,
Chapon fermiey, rdti au four, une poélée 35¢€

aux senteurs des sous bois
ou

Poisson de Carro (selon arivage) a la
plancha mini ravioles & I'encre de seiche,
et poutargue

s TRAITEUR

Cote de sanglier, cuite au four, chataignes

Y::"*io ” et pommes de terre dans un sautoir FO| E CQ A 5

Oou
Homard, cuit dans une nage, légumes a la
vapeur, ketchup de crustacés

s TN -
w plancha mini ravioles & 'encre de seiche,
et poutargue

e TRAITEUR

Cote de sanglier, cuite au four, chataignes

;‘:‘*“‘4 - et pommes de terre dans un sautoir FO|E CQ //_\\ 5

ou
Homard, cuit dans une nage, légumes a la

( vapeur, ketchup de crustaceés
m %

Desserts 9¢

orchon

SuCrées

mignardises
le D’Ofeou

EPICES
CAVIARS

Tarte au chocolat, coramel _ ‘

ou 1/ \ \

Biche de noél aux fruits, mangue et passion .

ou SAUMON FUME

BUche tout chocolat s e e 4oy
ou CAVE A VINS
Cannelloni d'ananas a l'onanas et ala

coriandre MACARONS

CARAMELS

PATISSERIES

La BoutiQ’ 7/9 Avenue H. Boucher 13800 Istres contact@latabledesebastien.fr 0442551601




